Kontakt

braun. Sportgastro GmbH
Fritz-Walter-Weg 19
70372 Stuttgart

T: +49 (0)711 2528 2676
M: +49 (0)172 6060375
E: event@braun-gastro.de



Die Marke braun. bietet Ihnen sowohl in unserem Bistro im SpOrt,
als auch an jedem Ort Ihrer Wahl mit unserem Catering Kulinarik auf Top-Niveau.

Man findet in den Kreationen von Michael Braun

Einfllsse aus der ganzen Welt, die er in seinen verschiedenen Stationen in Deutschland,
Europa und Amerika kennengelernt hat. Sie diirfen sich daher neben der schwabischen Kiiche
auch auf Variationen aus aller Welt freuen.

Kulinarischer Genuss und exzellenter Service in Perfektion inszeniert.

Was immer Sie vorhaben, wie viele Gdaste Sie auch einladen, wir entwickeln
das passende Arrangement fiir Sie, von sportlich bis exklusiv!

Das Bistroteam von braun. freut sich auf Ihren Besuch
und steht Ihnen in der Zwischenzeit gerne bei Fragen und Wiinschen zur Verfiigung!



Zweikampf
1 Butterbrezel und frischer Obstkorb

Doppelter Rittberger
1 halbes belegtes Brotchen, 1 Kdselaugenstange und Obstsalat

Staffellauf
1 siBes Mini Plunderteilchen und 1 Stick Blechkuchen

Fallrickzieher
1 Mini Croissant mit Schokolade, 1 Donut und frischer Obstkorb

Freistil
Naturjoghurt mit frischen Frichten, Bircher Misli und 1 Smoothie

€ 3,70 pro

€ 5,70 pro

€ 3,80 pro

€ 4,80 pro

€ 6,50 pro

Person

Person

Person

Person

Person



Backerbrezel

Halbe Bdackerbrezel

Butterbrezel

Halbe Butterbrezel

Mini Croissant

Mini Croissant mit Schinken und Kdse
Kdselaugenstange

Verschiedene Wrapecken

Reichhaltig belegte Brétchenhdlften

Halbes Sandwich
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Mini Windbeutel

Obstsalat

Fruchtjoghurt / Fruchtquark
SuBe Mini Plunderteilchen
Muffin

American Cookies

Mini Croissant mit Schokolade
Naturjoghurt mit frischen Friichten
Obstkorb

Gebdck (8 Kekse pro Person)
Bircher Misli

Blechkuchen
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Maultasche mit Schnittlauch-Vinaigrette und roten Zwiebeln

Tatar von der Forelle mit Wasabi und Dill

Frischkdasepraline im Krduter-Nuss-Mantel mit Feigengel - vegetarisch
Sauerrahmtdrtchen mit Rote Bete-Gel und Schnittlauch - vegetarisch
Roastbeef RO11chen mit BBQ, roter Zwiebelcréeme und Kerbel

Ganseleber mit Kirsche, Amaranth und Holunder

Gebratene Jakobsmuschel mit Erbse und Speckcrumble
Ziegenfrischkasepraline mit Olive und Tomate - vegetarisch
Rducherlachs mit Rote Bete-Gel und Meerrettich-Creme

Tatar vom Lachs mit Gurke und Dill

Tatar vom Rind mit Créme Frafiche
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Canapé
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Tomate und Biiffel Mozzarella - vegetarisch
Brie und Traube, Feigensenf - vegetarisch
Krduterfrischkdse- vegetarisch
Tomatenfrischkase - vegetarisch

Rucola und Pinienkernen - vegetarisch
asiatischem Roastbeef

Schwarzwdlder Schinken und Essiggurken
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Herzhaft

Tafelspitzterrine mit Gemise und Petersilie

Apfel-Sellerie-Salat mit Wallnlssen - vegetarisch
Linsensalat- vegetarisch

Tomate Mozzarella Salat - vegetarisch

Saisonales Sippchen - warm

Gemisesticks mit Dip

SuB

Créme Briilée

Joghurtmousse mit Mango und Kokos
Schwarzwdlderkirsch im Glas

Tiramisu
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Rinderkraftbriihe mit Fl1adle und Gemiise

**k*

Geschmalzte Maultaschen mit Kartoffelsalat
Kisespatzle mit ROstzwiebeln und Zwiebelschmelze
* %k

Schwarzwalder Kirsch im Glas

€ 19,00 pro Person

Buffet ab 10 Personen.




Selleriecremesuppe mit Apfelchutney

* k%

Hahnchengeschndatzeltes in Rahmsauce, Karottengemiise und Reis
Penne mit Tomatensugo und Zucchini
**%*

Tiramisu

€ 20,40 pro Person

Buffet ab 10 Personen.



Vorspeisen

Salatbuffet mit Blatt- und Rohkostsalaten, Hausdressing
Apfel-Sellerie-Salat mit Walnisse

Gegrilltes Antipasti-Gemise aus Paprika, Zwiebeln und Champignons
Brottbuffet mit Butter und zweierlei Frischkdseaufstrichen

Hauptgdange

Rindergulasch mit Wurzelgemiise und Spdtzle

Gebratenes Lachsfilet mit Curry-Ingwersauce und Petersilienkartoffeln
Spinat-Ricotta Ravioli mit getrockneten Tomaten,

Pinienkerne und Basilikumpesto

Dessert

Créme Brilée

Joghurtmousse mit Mango und Kokos
Schwarzwdlderkirsch im Glas
Tiramisu

17,00 € /
17,50 € /

14,50 € /
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Runden Sie Ihren Veranstaltungs- und Meetingtag mit einem Besuch in unserem Bistro by braun. ab.
Unser After Work bietet ihnen und Ihren Gasten einen gemiitlichen Ausklang, in unserer offen
gestalteten Kiche werden die Speisen fir Sie nach Ihren Winschen frisch zubereitet.

Garnelen auf Glasnudelsalat

* )%k

Tom Ka Gai Suppe

* )%k

Hahnchencurry mit gebratenem Gemiise und Zitronenreis

*k*k

Kokosespuma mit weiBer Schokolade und Nusscrumbel

Nutzen Sie auch unsere Kochkursangebote fiir Teambuilding oder
After Work. Gerne beraten wir Sie fir Ihr passendes Programm.




Prosecco Spumante DOC
Viticoltori Ponte, Treviso-Italien 0,751

Kessler Hochgewdchs
Chardonnay Sekt Brut, Sektkellerei Kessler
Wirttemberg-Deutschland 0,751

Laurent Perrier Brut
Champagne-Frankreich 0,751

PriSecco -Alkoholfrei-
Rotfruchtig, Manufaktur Jdérg Geiger
Wirttemberg-Deutschland 0,751

€ 25,50

€ 29,90

€ 59,80

€ 18,50



Aperol Spritz
Aperol, Prosecco, Orange, Soda

Hugo
Holunderbliite, Prosecco, Pfefferminze, Soda

Regeneration
Galliano, Limette, Johannisbeer Nektar

Kir
Créme de Cassis, WeiBwein

Kir Royal
Créme de Cassis, Champagner

Aperitif ohne Alkohol

San Bitter mit Soda

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 9,50

€ 3,80



Teinacher Mineralwasser
in der Brunnenwasserflasche mit oder ohne Kohlensdure 0,7 1 € 3,90

Fritz kola / Fritz kola zuckerfrei
Fritz orangenlimonade / Mischmasch kola-orange 0,331 € 2,80

Vaihinger Fruchtsdafte
Multivitaminsaft / Apfelsaft / Orangensaft 1,0 1 € 4,30

Teiniber  fritz-kola”




Kanne Hochland-Kaffee (8 Tassen)
Kanne Tee (8 Tassen)

Optional zu buchbar fir Ihre Tagung
Kaffeemaschine zur Selbstbedienung

Café Creme

Cappuccino oder Milchkaffee
Espresso

Doppelter Espresso

Tasse Hochlandtee @
Hochland

Vvl/(APF e»m, BB

€ 9,50
€ 9,50

€
€
€
€
€



Deutschland

Riesling, Weinmanufaktur Untertirkheim, Wirttemberg-Deutschland 1 1
trocken

Bonnigheimer Sonnenberg WeiBburgunder**, Weingut Dautel, Wiirttemberg-Deutschland 0,751
trocken, viel Vanille in der Nase, reife gelbe Friichte am Gaumen

GA Riesling Edition Q.b.A., Weingut Aldinger, Wirttemberg-Deutschland 0,751
fruchtige Aromen, die an Zitrusfriichte und Apfel erinnern

Rossle WeiB, Weingut Stadt Stuttgart, Wirttemberg-Deutschland 0,751
trocken
Italien

Lugana Brolettino DOC, Ca dei Frati, Lombardei-Italien 0,751
blumige Noten, frische, ausgewogene Saure

€ 19,90

€ 21,50

€ 22,00

€ 23,00

€ 30,70



Deutschland

Trollinger mit Lemberger, Weinmanufaktur Untertirkheim, 1 1
Wirttemberg-Deutschland
trocken

Schorndorfer Grafenberg Trollinger Q.b.A, Weingut Jiirgen Ellwanger Wirttemberg 0,751



